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CHILOMETRI ZERO

Solo verdura lombarda
per l'ospedale S. Donato

Solo made in Italy e solo prodotti realizzati nelle
aziende pittvicinedellafiliera. Per unavoltanon
siparladimodae designmadel meniidi unospe-
dale, I'Irces Policlinico San Donato, che - primo
centro italiano di grandi dimensioni - per riem-
pirelecellefrigorifere difruttaeverdurahadeci-
so, attraverso la Coldiretti, di adottare il sistema
del “chilometro zero”, cio¢ abbattere la distanza
trale aziende produttrici eil consumatore.
Mele, pere, sedano, cipolle, insalata ed aromi
provengonodavarieaziende agricoledellaLom-
bardia. La pii1 vicina - la cascina Pizzo di Medi-
glia, nel Lodigiano - dista solo sette chilometri
dall'ospedale. Le carote, le zucchine e i kiwi sono
invece coltivatinel Veronese, mentre i pomodori
sono salentini e gli agrumi calabresi. Ci guada-
gnano anche le casse: su alcuni prodotti come
patate ezucchineil risparmio supera il 30%.
Un migliaio di persone tra personale medico e
pazienti potranno mangiare alla mensa prodotti
della filiera corta italiana garantiti e tracciabili.
Dopounrodaggio duratoun mese, laforniturasi
stabilizzerafinoa 60 tonnellateall’annodi ortag-
gifreschi erigorosamente di stagione.
«Il progetto “Km zero” -ha dichiarato 'ammini-
stratore delegato del Policlinico, Nicola Bedin - &
uno dei punti cardine del progetto Educazione
alimentare teenagers che i nostri nutrizionisti,
assiemead Eni, portanoavantidadueanniconle
scuole medie di San Donato, e fino all’Expo
2015».
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